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INTRODUCTION

Brach Paris sest installé au coeur de I'imposant XVI¢ arrondissement.
Evok y réveille un art de vivre convivial et sophistiqué.

Ladresse offre une expérience immersive, joyeuse et authentique pour
les visiteurs, une vision contemporaine de la vie de quartier pour les
riverains et habitués. Pour tous, bien-étre, énergie et attention aux
décails.

Une surface de 7000 m? laissée libre a I'imagination visionnaire du
créateur Philippe Starck. Larchitecture des années 30 rencontre le
modernisme et le Bauhaus, le Dada et les surréalistes. Des couleurs
chaudes, des maticeres naturelles et brutes comme le bois, le cuir, le
béton, le verre, le marbre et le métal. Avec ses 59 chambres et suites,
ses terrasses et son rooftop aux vues imprenables sur les toits de Paris
et la Tour Eiffel, Brach propose un cadre privilégi¢ au gotit du jour,
cosmopolite et surprenant. Grace a ses piscines et son Club de Sport,
son bar, son restaurant, son ¢picerie et sa patisserie, Brach est un lieu
de culture, de bien-étre et de rencontres dont on profite du matin
jusqu'a la nuit. Intime et ouvert a la fois, Brach est une combinaison
de contrastes et de contraires qui se completent sans jamais sentre-
choquer.

Un patchwork vivant, authentique et inédit.




BRACH

HOTEL

UN STYLE DE VIE

“Brach n'est pas un hotel, cest un lieu
de vie et de culture unique ou mysteres
poétiques et surprises fertiles nourrissent
I'imaginaire. Sensuel et rigoureux,
minimal et hétéroclite, il y regne un
romantisme brut et moderniste que
réchauffent des influences
multiculturelles d’Afrique, d’Asie

et dAmérique du Sud. Cest un lieu
insolite qui invite a I'exploration et

au voyage.”

PHILIPPE STARCK

Le lobby est une véritable bulle d’intimité dans ce lieu
ouvert et accueillant. Situé au premier étage, dans un
espace réservé aux résidents de 'hétel, il permet l'accueil
des hétes en toute discrétion. Lambiance est chaleureuse
et éclectique, une tribu de totems, de sculptures et de
surprises poétiques saniment et prennent vie entre le
plafond habillé d’une toile originale de l'artiste Ara Starck
et le tapis qui la reflete tel un miroir. Brach est a I'image
de ses résidents : unique. Toutes les chambres et suites de
I’hotel sont différentes, adaptées aux envies et aux besoins

de chacun.

Du premier au sixieme étage : 52 chambres de 24 a

42 m? lumineuses, habillées de marieres nobles.

Aux cinquieme et sixieme étages de Brach Paris : 7 suites
de 60 a 200 m?. Toutes dotées d’une terrasse avec bain
norvégien, 'une d’entre elles abrite aussi un jacuzzi...
Dans un décor de bois, de cuir, de verre et de pierre, elles
souvrent sur des terrasses arborées dominant Paris : vue
a 180° sur les toits et la ville et sur la Tour Eiffel pour
certaines. Lacces exclusif au potager en rooftop leur est

réserveé.

Dans les chambres et les suites, un mini concept store
remplace le mini bar et la sélection de livres et de romans
est renouvelée a chaque rentrée liceéraire. Les hotes du
Brach ont acces au club de sport, au spa, a la piscine, aux

cours collectifs...
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BRACH

RESTAURANT

UN STYLE DE VIE

Le restaurant est une porte d’entrée vers l'univers du
Brach. Situé au rez-de-chaussée et accessible a tous, le
restaurant du Brach est convivial et généreux.

Le restaurant est une immersion dans toutes les cuisines
du bassin méditerranéen. Résolument saine, volontaire-
ment basée sur un équilibre et des saveurs, la cuisine sar-
ticule autour des produits de ces terroirs baignés de soleil,
d’épices et d'odeurs d’ailleurs, sélectionnés aupres de

producteurs inspirés et inspirants.

Clest a Paris quAdam Bentalha a fait ses armes dans les
plus grandes cuisines parisiennes, celle du Ritz, du Shan-
gri-La, du Royal Monceau ou encore du Prince de Galles.
Chef Exécutif du Brach, sa philosophie est simple : la
cuisine peut étre saine et équilibrée sans perdre le gotit
et la gourmandise. La cuisine est une histoire de
rencontres : celles entre des producteurs et des gourmets,
entre le bien-étre et le bien-manger. Derricre I'impres-
sionnant comptoir de 20 metres de long ouvert sur les
cuisines, salignent patisserie, bar a cockeails, épicerie
fine, armoire a légumes frais, caves a vins et a fromages.
La salle peut accueillir jusqu'a 160 couverts répartis
entre le comproir, les tables d’hotes et les tables plus
intimes. Une vingtaine de tables sont dressées sur la

terrasse du restaurant.

“Je ne sais pas si c’est la cuisine
d’aujourd’hui, ni celle probablement
de demain, cest juste la cuisine

que j’ai envie de faire maintenant ”
CONFIE LE CHEF ADAM BENTALHA.

Imaginé par Philippe Starck, chaleureux, confortable,
intemporel, clest un espace aux multiples influences
culturelles qui, comme la cuisine, invite au voyage et au
partage. Les maticres brutes, chéne naturel, métal, cuir
et marbre, créent une atmosphere chaleureuse. Les
lumiceres chaudes révelent des objets insolites, des
surprises, des sculptures et ceuvres d'art inattendues. Ara
Starck a réalisé la peinture murale telle une balade surréa-
liste d’abérrations poétiques qui courent saccrochant les
unes aux autres au fil de la toile a la maniere d'une comp-
tine pour ne faire quune seule boucle.

Lives music les mercredis et vendredis soir.

DJ set les lundis, mardis, jeudis, samedis et dimanches

soir. Brunch tous les dimanches.



BRACH

TERRASSE
DU I* ETAGE

UN STYLE DE VIE

Dans ce décor chaleureux, meublé d’assises confortables aux influences multiculcurelles
imaginé par Philippe Starck, on apprécie le classicisme des facades parisiennes et I'ombre
projetée des lauriers géants d’Asie. Les guirlandes habillent la terrasse de 400 m?* d'une

lumiere douce, les braseros a I'abri des stores pallient la fraicheur éventuelle.

Adam Bentalha propose une carte aux consonances d’Asie : sushis, ramens ou poké bowls

au thon rouge... Jus pressés et cockeails festifs sont également au programme.

La terrasse du Brach est ouverte toute 'année de 16 h 30 a 23 h du mardi au samedi. Elle

est couverte et chauffée en hiver.
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BRACH

COCKTAILS & BAR

UN STYLE DE VIE

A l'image du restaurant, le bar est un voyage a part enticre ou l'on retrouve convivialité,
générosité et partage, des valeurs cheres au Brach. Toujours inspirée par les saveurs du bassin

14 . / )7 . . \ . . . . 7 7
méditerranéen, I'équipe du bar travaille a partir de produits frais : condiments préparés
minute, épices pilées au mortier, jus extraits a froid et des produits tels que les sirops sont
préparés maison.

La carte originale est élaborée par Jérémy Bacquet, Directeur de la Création Bar du groupe
Evok. Collection.

Une carte de mezzés est également proposée, toujours fidele a I'identité du Brach.
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BRACH

BRUNCH

UN STYLE DE VIE

La cuisine d’Adam Bentalha, résolument saine et volontairement basée sur un équilibre des
saveurs, sarticule autour des produits de ces terroirs baignés de soleil, d’épices et d’odeurs

dailleurs, de partage et de saveurs.

La carte se décline en version brunch, avec un renouvellement régulier en fonction des

produits de saison.

Toutes ces saveurs saccompagnent des grands classiques du brunch : viennoiseries, ceufs du

Chef et selon la saison, jus de fruits frais et desserts.

On retrouve le houmous au citron caviar, I'épaule d’'agneau au Zataar, la tresse de mozza-
rella de bufflonne, les focaccias sans gluten aux olives de Kalamata ou aux herbes de Provence,
des assortiments de légumes croquants et colorés, une sélection d’huiles d'olive du bassin

méditerranéen ainsi que des fromages affinés, sous forme de buffet.

Les enfants sont accueillis a LAcelier, espace privatif dédié au ler érage et seront accompa-

gnés par un animateur. Un menu sur-mesure et des animations les attendent.
Le Brunch du Brach a tout pour faire plaisir aux parents, autant quaux enfants.

Il est accompagné d'un live music.

TOUS LES DIMANCHES

De 12 h 315 h (derniére réservation)

Prix : 95 € par adulte - 45 € par enfant*

*Eaux minérales, jus « classiques » et boissons chaudes incluses.
Supplément pour les jus detox.
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BRACH

PATISSERIE

UN STYLE DE VIE

Clest une boutique de quartier au sein de Brach. Accueillante, gourmande et confortable,
cest le cadre idéal pour laisser libre cours a I'imagination du Chef patissier Yann Brys et
a son envie de faire découvrir ses créations aux riverains. Meilleur Ouvrier de France en
2011, Yann Brys propose des desserts traditionnels ainsi que des créations originales auda-

cieuses et colorées en résonance avec les inspirations méditerranéennes de la cuisine du

Chef Adam Bentalha.
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BRACH

CLUB DE SPORT

UN STYLE DE VIE

Elément incontournable de Brach, le club de sport se déploie sur mille metres carrés et prend
soin des corps dans une ambiance inspirée des clubs de boxe des années 30. Ici, on travaille,
on progresse, on se remet en forme en solo ou en version collective. La piscine de 22 metres
incite a l'enchainement de longueurs quand le bassin d'eau chaude, le sauna, le hammam et la

grotte de sel de 'Himalaya invitent a la relaxation.

Des cours individuels ou collectifs de fitness, de pilates, de boxe, de yoga, de gym ou de muscu-
lation sont dispensés toute la journée. Du fitness traditionnel aux disciplines plus spécifiques
et originales, 47 heures de cours en piscine et 50 sessions de cours de gym sont programmées

chaque semaine.

Des programmes complets et surmesure de remise en forme et de détente suivent les prescrip-
tions et les gestes des coachs sportifs, naturopathes et diététiciens. Le soin et la préservation
du corps avant tout, pour une ambiance qui varie selon les moments de la journée, tres dyna-

mique ou relaxante.

Un coiffeur - barbier y propose également ses services.
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SPA

BRACH

UN STYLE DE VIE

by CLARINS

Clest une plongée dans une atmosphere chaleureuse, cosmopolite et surprenante. Au Brach

tout est question d'originalité, d’intimité mais surtout d'excellence et de convivialité

déployées sur les huit étages de cette maison de verre. Les 3 cabines (dont une double) du

Spa Brach by Clarins ne font pas exception. Dans cette atmosphere boisée et tamisée,
Clarins et Brach recoivent pour une expérience sensorielle, une invitation a se déconnecter

du monde extérieur.
Une offre complétée par un acces a la piscine de 22 m.

Spa:de9ha21h
Piscines & équipements: de 7 h a 23 h et 24 h/24 pour les clients de I'h6tel



BRACH

POTAGER

UN STYLE DE VIE

Lair de la campagne sempare du XVI* arrondissement de Paris. Depuis le 7 étage, une vue

a360° sur les toits de Paris avec en point de mire, la Tour Eiffel.

Le toit de Brach est transformé en jardin urbain avec son poulailler. On y surveille la pousse
des herbes aromatiques, des fruits et des légumes. Et, quelle que soit 'heure, on se laisse
aller au spectacle de la ville. Loin du tumulte de la ville, des ateliers verts sont organisés.
Accompagnés du jardinier, petits et grands travaillent la terre, cultivent les fruits et les

légumes et ramassent les ceufs frais des poules du Brach.
Aux beaux jours, de mai a septembre, le Potager souvre aux parisiens...

Une respiration joyeuse au milieu des plantes aromatiques, des fraises, des pieds de tomates

et des poules, heureuses résidentes a I'année de ce potager urbain.

Les cockeails signés Jérémy Bacquet accompagnent avec fraicheur la carte champétre élabo-

rée en collaboration avec Bellota-Bellota.

Ouvert tous les jours de mai a septembre de 17 h a 1 h, sans réservation.
Selon la météo.
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BRACH

EVENEMENTIEL

UN STYLE DE VIE

Brach Paris souvre a toutes et a tous et propose de privatiser suites, Atelier, terrasses et
potager pour des évenements professionnels ou privés, lancements de produits, tournages,

réunions, anniversaires etc.

Dans chaque espace, pour chaque moment, la carte s'inspire de la cuisine saine et équilibrée
du restaurant, la douceur de la patisserie maison ou la fantaisie du bar a cockeails. Dans le
cadre de ces évenements, Brach imagine des ateliers gastronomiques avec les chefs, mixolo-
gues et sommeliers, des activités sportives avec les coachs, ainsi que des animations créatives

comme des cours de poterie ou du street art avec des professionnels sélectionnés.
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A PROPOS DE PHILIPPE STARCK

La notoriété globale et I'inventivité protéiforme de Philippe Starck ne doivent pas faire
oublier l'essentiel, sa vision : que la création, quelle que soit la forme qu'elle prenne, rende la
vie meilleure au plus grand nombre. Il est a ce titre I'un des pionniers et 'une des figures
centrales du concept de « design démocratique ».

En déployant son ceuvre prolifique dans tous les domaines, des produits de notre quotidien
(presse-citron, mobilier, vélo électrique ou ¢éolienne individuelle), de I'architecture (hotels,
restaurants aspirant a écre des lieux stimulants) a I'ingénierie navale et spatiale (méga yachts,
capsule d’habitation pour tourisme spatial privé), il n'a cessé de repousser les limites et les
criteres du design, devenant 'un des créateurs les plus visionnaires de la scene internatio-

nale contemporaine.

Philippe Starck et sa femme, Jasmine, vivent principalement dans les airs ou dans des
"milieux de nulle part".

L}RIF\. aebur

i

www.starck.com

@starck

RS
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A PROPOS D'EVOK

Propriété de Pierre Bastid, imaginé & développé par Romain Yzerman et Emmanuel Sauvage
qui en assure la direction générale, Evok Collection est né en 2014. Ses 3 co-fondateurs ont
alors la volonté de créer des lieux de destinations et les nouveaux codes de ’hotellerie de
luxe. Dans chacune de ses adresses, Evok propose a ses hotes « une vie de réve en plus » en
offrant une lecture singuliere et contemporaine de l'art de vivre des lieux de culture et d'art

de vivre d’Europe.

A chaque marque, son identité avec comme trait commun la volonté d'offrir une convivia-
lité joyeuse et authentique influencée par les différents environnements dans lesquels Evok
décide de s'installer. Nolinski est un havre de bien-étre dans des quartiers centraux et animés.
Au Brach, Evok insuffle un art de vivre convivial et sophistiqué dans des quartiers impo-
sants. Pour Sinner, le groupe investit un quartier historique et en transforme I'accumula-
tion d’énergie en une proposition déroutante sans concession sur un art de vivre cultive.
Evok donne également acces a des propriétés exclusives et confidentielles : Hameau de la

Volicre, Palais Royal Restaurant et Cour des Vosges.

A chaque lieu donc, sa marque, son ambition, son univers, son cadre de vie inspiré de I'en-
droit ou il s'installe. Pour chaque projet, il sagit de trouver un lieu ad hoc, le faire renaitre
et laisser libre cours a I'imagination des designers choisis par Evok : Philippe Starck, Tristan
Auer, Jean-Louis Deniot, Christophe Tollemer, LeCoadic-Scotto... Avant d'y proposer a tous,
des moments de vie et de bien-étre inédits et joyeux grace a une attention portée a tous les

détails et une excellence du service.

Evok a 'ambition d’étre acteur de la société civile : faire grandir les hommes et les femmes
qui composent ses équipes, transmettre le savoir-faire et le savoir-étre, impulser de I'énergie,
progresser pour un avenir plus respectueux de l'environnement. Une maniere de redonner,
de partager les succes et de faire jouer les vases communicants dans le cadre d'un projet d’en-

treprise bien au-dela du cadre.

Evok a développé un réel savoir-faire et une expertise dans les secteurs de I'hotellerie, de la
restauration et du bien-étre. De la création a la restructuration d’écablissements, en France
ou a l'international, Evok propose un service d'accompagnement sur-mesure grace a ses

compétences en management, gestion, audit et consulting.

Apres six adresses singulieres, I'histoire continue de s'écrire et les marques du groupe se
déploient a présent a l'international : Nolinski a Venise (2023), Brach a Madrid (2023) et
a Rome (2025).

www.evokcollection.com

@evokcollection
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HOTEL

INFORMATIONS

5 éroiles
59 chambres & suites
Chambre classique a partir de 25 m*

CLUB DE SPORT

1000 membres

2 piscines (22mx 6 met 5mx 6 m)
Cours collectifs quotidiens

Consultations : Naturopathe, Diététique...

SPA BY CLARINS

Soins corps, visage, homme
Manucure by Manucurist

Coiffeur - barbier

RESTAURATION

Restaurant

(160 couverts + 20 en terrasse)
Terrasse du 1 érage

Potager en rofftop (aux beaux jours)
Bar

Patisserie ouverte de 9 h 30 220 h 30

ESPACES EXTERIEURS

Terrasses
Rooftop avec potager et vue a 360° sur Paris
Localisation : Trocadéro, Tour Eiffel

ACCES

Localisation :
Trocadéro, Tour Eiffel

Adresse :
1-7 rue Jean Richepin
75116 Paris

Métros :

Rue de le Pompe

La Muette

Tél.: +33(0)144 3010 00
www.brachparis.com

@brachparis
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EVOK COORDINATION PRESSE

JULIEN PERRET
jperret@evokcollection.com

BUREAUX DE PRESSE

FRANCE
BEATRICE KORB KAPLAN

beatrice.korb@agenceproches.com

ROYAUME-UNI

NICOLA FRANKLIN
nicola@bacchus.agency

USA
CARA CHAPMAN

cara@bacchus.agency

MOYEN-ORIENT

DANIA SAWEDEG
dania@hfaconsultancy.com

ITALIE
JASMINE LE VAN KIM

jasmine@levankim.it




BRACH

UN STYLE DE VIE A PARIS

1-7 RUE JEAN RICHEPIN
75016 PARIS
CONTACT@BRACHPARIS.COM
TEL. +33 (0)1 44 3010 00



