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C O M M U N I Q U É  D E  P R E S S E



Pour le passage à la nouvelle année, Nolinski 

Venezia dévoile une soirée de réveillon exclu-

sive. Au cœur de l’ancienne Salle du Conseil 

de la Bourse de Venise prendra place ce 

ballet gastronomique, mené par le Chef 

doublement étoilé Philip Chronopoulos. Une 

expérience culinaire exceptionnelle dans 

un cadre unique qui accueillera prochaine-

ment le Palais Royal Restaurant Venezia. 

Dès la tombée du jour, le Nolinski Venezia 

se dévoile ainsi sous une nouvelle lumière, 

pour un moment festif et musical au rythme 

de la Sérénissime.  

Pour la première fois, Nolinski 
Venezia ouvre les portes de l’an-
cienne Salle du Conseil de la 
Bourse du Commerce pour une 
soirée unique et exceptionnelle et 
un repas en 7 temps.



M EN U C A P O DA N N O 2024

Welcome Standing Aperitif : 

Perlè Nero Riser va 2016 ,  Ferrari 

C I C C H E T TI 

H U I T R E S AU X H E R B E S FR A I C H E S

Ostriche con erbe fresche |  O ysters with fresh herbs

B ACC A L À AU C AV I A R , S AU C E P I L- P I L

B accalà con caviale,  salsa pil -pil  |  B accalà with caviar and pil -pil  sauce

Pinot Grigio Riser va 2020, Specogna 

A NTI PA S TO

C A R PACC I O D E S A I N T JACQ U E S M A R I N É E S AU C I T RO N , C È P E S E T R A D I CC H I O

Carpaccio di  capesante marinate al  l imone, porcini  e radicchio

Scallop carpaccio marinated with lemon, ser ved with porcini  and radicchio

Saint-Aubin 1 e r Cru “Murgers Des Dentes de Chien” 2019,  Domain Roux Pere & fi ls

P R I M O P I AT TO

R I S OT TO D E L A N G O U S T E 

Risotto all ’aragosta |  Risotto with lobster

Pernand – Vergelesses 1 e r Cru 2018 (Bio),  Domain Pavelot 

S E C O N D O P I AT TO

C H A P O N B R A I S É AU B A RO LO, CO U RG E , PA R M E S A N  E T T RU FFE N O I R E

Cappone brasato al  B arolo,  zucca,  parmigiano e tartufo nero

Braised capon in B arolo wine,  pumpkin,  parmesan and black truf fle

Barolo Brunate 2016 ,  Ceretto

D O LC I

Z U CCOT TO G I A N D UJA

Zuccotto gianduia |  Zuccotto gianduja

PA N E T TO N E

Panettone

Recioto della Valpolicel la Classico 2019,  Corte Rugolin 

Philip Chronopoulos, 
2 étoiles au Guide Michelin Palais Royal Restaurant Paris



I N F O R M AT I O N S  E T  R É S E R VAT I O N  :

M E N U : 600€ PA R P E R S O N N E

ACCO R DS M E T S E T V I N S :  100€ PA R P E R S O N N E

DJ  S E T

R É S E R VAT I O N  : 

T E L :  +39 0 41 4 062459

B O O K I N G@N O L I N S K I V E N E Z I A .COM

N O L I N S K I V E N E Z I A .COM 

C A L L E L A RG A X X I I  M A R ZO -S A N  M A RCO

2032 30124 V E N E Z I A

À PRO P OS D E N O LI N S K I V EN E ZI A

À quelques canaux de San Marco et de La Fenice s’érige le  
Nolinski Venezia. Sa façade majestueuse ornée de chimères, 
�lles de Poséidon, rappelle la puissance de la Sérénissime 
acquise par les eaux. Ici on rentre dans l’Histoire vénitienne 
par son ancienne Bourse du Commerce. Art Nouveau, Stile 
Liberty et Modernisme s’y mêlent dans une congruente 
harmonie sublimée par les décorateurs Lecoadic & Scotto.

Sur cinq étages, l’Art et la Matière règnent en maître : stucco 
marbro et marmorino rivalisent de noblesse et de contraste 
avec les boiseries et huisseries de mango, tandis que les 
oeuvres d’art anciennes et contemporaines chérissent le 
regard dans les moindres recoins de l’hôtel.

Au diapason avec la ville, les 43 chambres dont 13 suites, 
toutes uniques dans leur agencement et le spa d’inspiration 
ottomane o�rent un havre de paix, un séjour hors norme, 
hors du temps. De Il Ca�è et son patio, au Bar Bibliothèque 
doté de 4000 ouvrages et couronné d’une fresque de 
l’artiste Simon Buret, au Lobby intimiste et grandiloquent, 
à l’amphithéâtre du Palais Royal Restaurant Venezia, en 
passant par Le Bassin aurifère avec vue sur les cieux et 
les toits vénitiens, chaque espace, chaque détail portent 
l’intention de faire vivre une convivialité d’exception. Sans 
conteste, la plus belle expérience hôtelière de Venise.

Ainsi certains lieux ont une âme, quand d’autres ne sont 
que beaux. Et au Calle Larga XXII Marzo, c’est bien l’âme  
Nolinski qui vibre.



E VO K C O O R D I N AT I O N P R E S S E

E M M A K A L A D J I A N D E A Z E V E D O

ekaladj ian@evokcol lec tion .com

B U R E AU X D E P R E S S E

F R A N C E

B É AT R I C E KO R B K A P L A N

b eatrice. korb@agenceproches .com

R OYAU M E - U N I

C L A R E J AC K S O N

evok@b acchus .agenc y

U S A

C A R A  C H A PM A N

cara@bacchus .agenc y

M OY E N - O R I E N T

DA N I A S AW E D E G

dania@hfaconsultanc y.com

I TA L I E

J A S M I N E L E VA N K I M

jasmine@levank im . it

ES PAG N E

C A R L OTA L A R I O AG UA D O

 carlota@brandscomm .com




