


A lI'arrivée des beaux jours, les terrasses
Evok Collection se transforment en véritables
havres de bonheur, offrant a chacun une
expérience différente afin de profiter des
journées et soirées ensoleillées.

De la terrasse aux accents espagnols a
I'éblouissant rooftop végétal du Brach Paris,
en passant par la délicatesse du Palais Royal
Paris, le havre de tranquillité d'll Caffé du
Nolinski Venezia et I'élégance intemporelle
de Cour des Vosges, chaque adresse Evok
Collection se pare de différentes couleurs
offrant des expériences singuliéres.



BRACH
LE RESTAURANT

A partir du mois de mai 2024, Brach le
Restaurant ouvrira sa terrasse en rez-de-
chaussée, élégante et confortable, la carte
généreuse du chef Adam Bentalha se dégus-
tera au déjeuner et au diner.

Informations :

Ouvert tous les jours
De 7h & 23h
Réservation via le site Internet.



BRACH PARIS

LA TERRASSE DU 1°
AUX COULEURS
ESPAGNOLES

Toujours fidéle & l'esprit Brach, la Terrasse
du Ter étage invite & un voyage en Espagne.
A l'occasion de la future ouverture du Brach

Madrid, la Terrasse du Tler étage se pare
des couleurs de I'Espagne, proposant une
sélection de tapas et cocktails.

Un mobilier inspiré d'ailleurs, fauteuils et
banquettes confortables, ainsi que d'une
ambiance baignée de lumiéres chaudes et
de matiéres brutes, cet espace ombragé
promet des soirées empreintes de convivia-
lité et de chaleur.

Informations :
Du mardi au samedi de 16h30 & 23h

Sans réservation
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LE ROOFTOP
BRACH PARIS
COCKTAILS AVEC VUE

Dés l'arrivée des beaux jours, le rooftop
accueillera les soirées estivales. Offrant une
vue imprenable sur la Tour Eiffel et les toits
de Paris, cet espace propose un moment
hors du temps avec une carte estivale dédiée
et des cocktails créés par Jérémy Bacquet.
Un endroit baigné de lumiére et de soleil,
ouvert chaque jour en fin d'aprés-midi.

Informations :
Ouvert tous les jours (sous conditions de la météo)
De 17h & 23h - Sans réservation

Instagram @brachparis
https://brachparis.com/restaurant-bar-rooftop



PALAIS ROYAL
RESTAURANT PARIS

Avec l'arrivée des soirées ensoleillées, la
terrasse du Palais Royal Restaurant Paris
s'ouvre et se transforme en un havre de paix.
Blottit entre les colonnades du Palais-Royal,
une invitation & déguster une carte délicate
signée Philip Chronopoulos, Chef 2 étoiles
au Guide Michelin, pour un moment hors
du temps empreint d'élégance au coeur de
la capitale.

Informations :

Du lundi au mardi - Diner uniquement

Du mercredi au vendredi - Déjeuner et diner
Terrasse ouverte du lundi au vendredi,

uniquement le soir en fonction de la météo

Instagram @palaisroyalrestaurant

https://palaisroyalrestaurantparis.com
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COUR DES VOSGES
LA TERRASSE

Dans le respect de I'art de vivre & la fran-
caise, Cour des Vosges La Terrasse, du
petit déjeuner jusqu’'au diner, en passant
par |’heure du thé, propose une carte inspi-
rée de la cuisine bourgeoise traditionnelle.
Soupes, salades et plats chauds (comme le
paté en crodte volaille, escargots, etc) ainsi
qu'un tartare de boeuf au couteau sont au
menu imaginé par Adam Bentalha.

Le 19 de la place des Vosges abrite aussi
le corner « Brach-La Pétisserie ». |l propose
des desserts, des cakes et des viennoise-
ries signés Yann Brys, Meilleur Ouvrier de
France. A emporter ou & déguster sur place
dans ce décor accueillant et confortable.

Informations :

Ouvert tous les iours/repos toute la journée

Instagram @courdesvosges
https://courdesvosges.com



NOLINSKI VENEZIA
IL CAFFE

Dans le magnifique cadre du Nolinski Vene-
zia, & quelques pas de la place Saint-Mare,
Il Caffé est un havre de tranquillité inspiré
de I'androne et du Gondole Art. Le restau-
rant, situé au rez-de-chaussé, accueille dans
le calme de son patio et propose une carte
signée de Philip Chronopoulos, une cuisine
fraiche et maitrisée du quotidien, d’inspira-

tion méditerranéenne ou les produits locaux
italiens sont mis & I"honneur.

Informations :

Ouvert tous les ]ours/repos toute la journée

Instagram @Nolinskivenezia
https://nolinskivenezia.com/
restaurant-nolinski-il-caffe



A PROPOS D'EVOK COLLECTION

Propriété de Pierre Bastid, imaginé & développé par Romain Yzerman et Emmanuel Sauvage qui en assure
la direction générale, Evok Collection est né en 2014. Ses 3 co-fondateurs ont alors la volonté de créer
des lieux de destinations et les nouveaux codes de |'hétellerie de luxe. Dans chacune de ses adresses,
Evok propose & ses hétes « une vie de réve en plus » en offrant une lecture singuliére et contemporaine
de l'art de vivre des lieux de culture et d’art de vivre d’Europe.

A chaque marque, son identité avec comme trait commun la volonté d'offrir une convivialité joyeuse
et authentique influencée par les différents environnements dans lesquels Evok décide de s'installer.
Nolinski est un havre de bien-étre dans des quartiers centraux et animés. Au Brach, Evok insuffle un art
de vivre convivial et sophistiqué dans des quartiers imposants. Pour Sinner, le groupe investit un quar-
tier historique et en transforme I'accumulation d’énergie en une proposition déroutante sans concession
sur un art de vivre cultivé. Evok donne également accés & des propriétés exclusives et confidentielles :
Hameau de la Voliére, Palais Royal Restaurant et Cour des Vosges.

A chaque lieu donc, sa marque, son ambition, son univers, son cadre de vie inspiré de I'endroit ou il
s'installe. Pour chaque projet, il s'agit de trouver un lieu ad hoc, le faire renaitre et laisser libre cours a
I'imagination des designers choisis par Evok : Philippe Starck, Tristan Auer, Jean-Louis Deniot, Christophe
Tollemer, LeCoadic-Scotto... Avant d'y proposer & tous, des moments de vie et de bien-étre inédits et
joyeux gréce & une attention portée & tous les détails et une excellence du service.

Evok a I'ambition détre acteur de la société civile : faire grandir les hommes et les femmes qui composent
ses équipes, transmettre le savoir-faire et le savoir-étre, impulser de |'énergie, progresser pour un avenir
plus respectueux de I'environnement. Une maniére de redonner, de partager les succés et de faire jouer
les vases communicants dans le cadre d'un projet d'entreprise bien au-dela du cadre.

Evok a développé un réel savoir-faire et une expertise dans les secteurs de |’hétellerie, de la restauration
et du bien-étre. De la création & la restructuration d’établissements, en France ou & l'international, Evok
propose un service d’accompagnement sur-mesure gréice a ses compétences en management, gestion,
audit et consulting.

Aprés six adresses singuliéres, ['histoire continue de s'écrire et les marques du groupe se déploient & pré-
sent & l'international. Aprés Nolinski & Venise (juin 2023), Brach Madrid (2024) et Brach Rome (2026)

enrichiront la collection.



EVOK COLLECTION COORDINATION PRESSE

CHARLINE HANROT

chanrot@evokcollection.com
BUREAUX DE PRESSE

FRANCE
BEATRICE KORB KAPLAN

beatrice.korb@agenceproches.com

ROYAUME-UNI
NICOLA FRANKLIN
nicola@bacchus.agency

USA
CARA CHAPMAN

cara@bacchus.agency

ITALIE
JASMINE LE VAN KIM

jasmine@levankim.it

ESPAGNE
CARLOTA LARIO AGUADO
carlota@brandscomm.com
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EVOK

COLLECTION

17 AVENUE DE L'OPERA
PARIS Ter
T.+33 (0)1 58 12 03 03
CONTACT@EVOKCOLLECTION.COM
EVOKCOLLECTION.COM



