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Au cceur de Venise, a quelques pas de la place
Saint-Marc, Nolinski Venezia, ’hotel cing
étoiles de la collection Evok, accueille une
nouvelle signature gastronomique : Zeffirino,
le restaurant légendaire fondé a Génes en 1939.

Avec cette ouverture, 'institution ligure em-
blématique revient a ses racines italiennes tout
en poursuivant son expansion internationale,
apportant pres d’un siecle d’héritage culinaire
dans I'une des villes les plus captivantes du
monde.
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Darrivée de Zeffirino au Nolinski Venezia
marque la rencontre de deux maisons parta-
geant une méme vision de ’hospitalité : une

célébration de I'excellence, de I’élégance et de
I’art de vivre.

Installé dans le cadre raffiné du Nolinski Ve-
nezia, hotel cinqg étoiles de la collection Evok
situé¢ dans I’ancien batiment de la Bourse de
Venise, a quelques pas de la place Saint-Marc
et de I’Opéra La Fenice, Zeffirino dévoile
une nouvelle destination ou la gastronomie
italienne rencontre la sophistication intem-
porelle de Venise.
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Fondé a Génes en 1939 par Zeffirino Belloni,
le restaurant est rapidement devenu I'un des
plus célebres ambassadeurs de la cuisine ligure.

Toujours dirigée aujourd’hui par la famille
Belloni, désormais a sa cinquiéme génération
menée par Marco Belloni, la maison a su
préserver au fil des décennies sa philosophie :
sublimer la tradition culinaire italienne a
travers la pureté des saveurs et la qualité
irréprochable des produits.

Au fil des années, Zeffirino a accueilli d’in-
nombrables personnalités, des célébrités in-
ternationales aux chefs d’Etat. Le restaurant
anotamment servi tous les Papes pendant des
décennies, tandis que le légendaire chanteur
Frank Sinatra comptait parmi ses plus fi-
deles habitués.

Lepefloligendaire de Teffirine

Au cceur de I'identité du restaurant se trouve
sa création la plus célebre : le pesto génois,
considéré par beaucoup comme 1'un des
meilleurs d’Italie.

Préparé selon la recette originale, il associe
basilic de Pra en Ligurie, Parmigiano Reg-
giano, pecorino, pignons de pin, ail et huile
d’olive extra vierge, traditionnellement écrasés
dans un mortier de marbre.

Chez Zeffirino Venise, les convives décou-
vriront cette préparation iconique mise en
scene avec ¢légance, souvent finalisée a table
grace au chariot a pesto signature, un rituel
qui incarne 'attachement de la maison a la
tradition.
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La carte de Zeffirino Venise met a ’honneur la richesse de la
gastronomie italienne a travers des plats emblématiques de
la tradition génoise. L.es convives y découvriront une cuisine
ancrée dans la tradition ligure, ou les pates faites a la main
chaque jour au restaurant, les ingrédients d’exception et les
recettes iconiques comme les Trofie al Pesto célebrent I’au-
thenticité de la gastronomie italienne.

Parmi les incontournables :

* Trofie al Pesto, les pates ligures emblématiques

* Paffutelli alla Frank, raviolis créés en hommage
a Frank Sinatra

» Focaccia di Recco, spécialité ligure iconique

e Branzino al Sale, bar cuit en crotte de sel

* Gelato al pistacchio come alle giostre, le dessert signature
de la maison : glace a la pistache préparée a la minute,
servie avec des pistaches caramélisées — pour deux

Ces plats célebrent ’héritage culinaire intemporel de Génes
et le savoir-faire transmis de génération en génération par la
famille Belloni.



Au Nolinski Venezia, Zeftirino se déploie a travers deux
espaces distincts.

Au troisieme étage, Zeffirino Ristorante incarne
I’'expression de la maison génoise. Dédié¢ au diner, il
propose une expérience gastronomique ¢élégante et
immersive, ou se déploie toute la richesse de la tradition
ligure dans un cadre raffiné, fidele a I’esprit historique
de Zeffirino.

Au rez-de-chaussée, Il Caffé Zeffirino offre une
interprétation plus libre. Ouvert de midi jusqu’au soir
autour d’un patio, ce lieu de vie propose une carte
plus légere, pensée comme une collaboration d’esprit
ou convivialité vénitienne et €légance italienne se ren-
contrent avec naturel.

L’ouverture au Nolinski Venezia marque un nouveau
chapitre de cette histoire, en revenant aux racines
italiennes de la maison tout en célébrant son succes
international.
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Zeffirino Venise - Nolinski Venezia

I1 Caffée = Ouverture le 30 avril 2026
Ristorante = Fin mai 2026

Service
Dé¢jeuner & diner

Adresse
Nolinski Venezia
Calle Larga XXII Marzo, 2032
30124 Venise, Italie

Instagram
@gzeffirino_venezia

Sites internet
www. zeffirino-restaurant.com
www.nolinskihotels.com
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